SPEISEKARTE IM HERBST

4/9er/z‘/¥’~' 4pero/ Spriz - %ago Soritz 0,2/ € 6,50

SUPPEN

GroBe Hiihnersuppe mit Nudeln, Wurzelgemiise und Hiihnerfleisch
Bouillon vom Huhn mit Wurzelgemiise - mit Spinatknodel
- mit Pfannenkuchenstreifen

VEGANE, hausgemachte Kiirbiscremesuppe mit Baguette

WURSTKUCHE

2 Stiick Bratwurst vom ROSS mit Bratkartoffeln (leicht scharf)

6 Stiick Miinchner Rostbratwiirstel mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree
Miinchner Wurstsalat mit Zwiebelringen und Baguette

BIO Blut- und Leberwurst mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree

SALATE & BROTZEIT

Salat ,,Fraunhofer” mit gebratenen Putenbrustreifen, eingelegtem Gemiise & Avocado
GroBer Salat mit gebackenem Kiirbis & Ziegenkise, mit Honig garniert, dazu WeiBbrot
Fraunhofer Brotzeit mit Kise, Schinken (Schinken oder Rohschinken), ogmachter Kas,
hausgemachte Leberwurst, kalter Schweinebraten, Pfefferbeisser (leicht scharf),
Hirschsalami, Wildpastete, Gurkerl & Hofpfister BIO Brot

Hausgemachter ogmachter Kas mit Zwiebelringen, Radieser] und Hofpfister BIO Brot

VEGANE & VEGETARISCHE SPEISEN

VEGANE Pflanzerl mit gemischtem Salat
VEGANE Sellerieschnitzel in Mandelpanade mit gemischtem Salat
Reherl in Rahm mit Semmelknodel

Hausgemachte Spinatknddel mit Parmesan iiberbacken & gemischtem Salat Portion
Kasspatzle mit griinem Salat

Gerostete Knodel mit Gemiise und Ei, dazu Rote Beete Salat

€ 11,50
€ 6,50
€ 5,50
€ 6,50

€ 13,50
€ 13,50
€ 10,50
€ 13,80

€ 16,50
€ 15,50

€16,50
€ 11,50

€ 13,50
€ 15,80
€ 16,80
€ 13,80
€ 14,80
€ 13,80



HAUPTSPEISEN

BIO Schweinsbraten mit Kartoffelknodel und hausgemachtem Krautsalat
Als kleine Portion

Entenbrust mit Kartoffelknodel und hausgemachtem Apfelblaukraut
Halbes Wiener Backhendl mit Kartoffel-Gurkensalat

Wiener Schnitzel vom Kalb mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren

Kalbsleber mit Apfelscheiben, gerosteten Zwiebelringen und Kartoffelpiiree
Kalbsgeschnetzeltes mit Reherl in Rahm, dazu Spatzle & gemischter Salat

Gulasch vom Tiroler BIO-Bergrind mit Semmelknodel und gemischtem Salat
Geschmorte BIO Ochsenbackerl in Rotweinsofe mit Wurzelgemiise & Semmelknodel
Zwiebelrostbraten vom Tiroler BIO-Bergrind mit Kiasespatzle und Rote Beete-Salat

Rotbarsch gebacken mit Kartoffel-Gurkensalat und Remouladensauce
Matjesfilet ,Hausfrauen Art“ (Sauerrahm, Apfel, Zwiebel) mit Salzkartoffeln
Gebratenes Zanderfilet mit Rahmspinat und Salzkartoffeln

Hausgemachte Bratensiilze vom BIO-Schwein, Bratkartoffeln, RemouladensoBe

2 Stiick Fleischpflanzer] vom BIO-Rind mit Kartoffel-Gurkensalat
2 Stiick Wirsingwickerl, gefiillt mit BIO-Hackfleisch, dazu Salzkartoffeln

NACHSPEISEN

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Apfelkiicher]l im Bierteig mit Zimt-Zucker und hausgemachtem Vanilleeis VEGAN

Sollten Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen haben, FPT] NGRS
wenden Sie sich bitte an den Service — wir haben ein paar Infos fiir Sie zusammengeste YO R
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	Kalbsleber mit Apfelscheiben, gerösteten Zwiebelringen und Kartoffelpüree € 20,80



